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Implantée au cœur du Pays Basque et opérant dans tout le sud des Landes, l’entreprise Larronde 
se distingue par son expertise et son engagement à fournir des solutions thermiques et frigori-
fiques de haute qualité.
Notre équipe de professionnels qualifiés est dédiée à répondre à vos besoins, qu’ils soient pour 
des installations neuves ou des interventions de maintenance et de dépannage.

Nos domaines d’intervention

Nous vous conseillons pour tous 
vos projets de climatisation, 
et sélectionnons le matériel 
adapté.

Climatisation

Nous installons tout type de 
pompes à chaleur,  moyenne 
et haute température pour des 
radiateurs ou des planchers 
chauffants.

Chauffage

Nous vous proposons des 
contrats de maintenance et 
assurons les dépannages 7J/7.

Entretien
Dépannage

Nos clients

• Restaurants
• Boucheries
• Fromageries
• Poissonneries
• Boulangeries / Pâtisseries
• Bars
• Épiceries
• Établissements scolaires
• Établissements sociaux
• Maisons de retraite...

20 ans de savoir-faire

Accompagnement de A à Z

Une dizaine de frigoristes qualifiés

Marques et matériels de qualité

Nous sommes votre partenaire 
pour tous process de refroidis-
sement ou de maintien de 
température/ hygrométrie.

Système froid

Nous proposons et installons des équipements profession-
nels destinés aux métiers de bouche : chambre froide, 
vitrine réfrigérée, matériels de stockage, de préparation, 
de cuisson, lave-vaisselle...

Équipement des métiers de bouche



."GASEL est le premier groupement d’installateurs spécialisés en France dans les domaines du 
Froid, de la Cuisine Professionnelle ainsi que du domaine de la CVC (Chauffage, Ventilation, 
Climatisation)".

Actuellement, le GASEL est concentré sur 3 activités : le Froid (Froid commercial, industriel, 
climatisation), la CVC (Génie Thermique – Energie Renouvelable (GTER)), la Grande Cuisine 
(Boulangerie et Buanderie).

En quelques années, GASEL est passé d’un groupement d’installateurs à une structure d’aide 
et de soutien pour l’ensemble de ses membres. (Groupement d’achat et de moyens). Si le 
nombre d’associés s’est multiplié, le principe reste le même : unir ses forces pour aller toujours 
plus loin !

370,9 M€
de chiffre d’affaires

2000
collaborateurs

165
fournisseurs

103
installateurs
en France

55
années

d’expérience

1er
groupement

d’installateurs
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RÉFRIGÉRATION

1 550 mm 1 750 mm 1 950 mm 2 150 mm

1 550 mm

3,79 m3

Réf. EDCPB6X1414A10
4,32 m3

Réf. EDCPB6X1614A10
4,85 m3

Réf. EDCPB6X1814A10
5,38 m3

Réf. EDCPB6X2014A10

1 750 mm
4,32 m3

Réf. EDCPB6X1416A10
4,93 m3

Réf. EDCPB6X1616A10
5,53 m3

Réf. EDCPB6X1816A10
6,14 m3

Réf. EDCPB6X2016A10

1 950 mm

4,85 m3

Réf. EDCPB6X1418A10
5,53 m3

Réf. EDCPB6X1618A10
6,21 m3

Réf. EDCPB6X1818A10
6,89 m3

Réf. EDCPB6X2018A10

2 150 mm

5,38 m3

Réf. EDCPB6X1420A10
6,14 m3

Réf. EDCPB6X1620A10
6,89 m3

Réf. EDCPB6X1820A10
7,64 m3

Réf. EDCPB6X2020A10
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1 630 mm 1 830 mm 2 030 mm 2 230 mm

1 630 mm

3,79 m3

Réf. EDCPB6Y1414A20
4,32 m3

Réf. EDCPB6Y1614A20
4,85 m3

Réf. EDCPB6Y1814A20
5,38 m3

Réf. EDCPB6Y2014A20

1 830 mm
4,32 m3

Réf. EDCPB6Y1416A20
4,93 m3

Réf. EDCPB6Y1616A20
5,53 m3

Réf. EDCPB6Y1816A20
6,14 m3

Réf. EDCPB6Y2016A20

2 030 mm

4,85 m3

Réf. EDCPB6Y1418A20
5,53 m3

Réf. EDCPB6Y1618A20
6,21 m3

Réf. EDCPB6Y1818A20
6,89 m3

Réf. EDCPB6Y2018A20

2 230 mm

5,38 m3

Réf. EDCPB6Y1420A20
6,14 m3

Réf. EDCPB6Y1620A20
6,89 m3

Réf. EDCPB6Y1820A20
7,64 m3

Réf. EDCPB6Y2020A20
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- Réfrigération 8 Phot os non cont ract uelles

Armoire à grilles acier inox
Sur pieds PVC réglables -Isolation 70 mm - Tension d’alimentation : MONO 230V+T/50Hz - Porte réversible avec rappel et blocage à 105° - 
Dégivrage automatique avec réévaporation des eaux

Traiteur 600 x 400

R455A

GROUPE LOGE Références B551T61.3R7 551T61.3R7 B1102T61.3R7 1102T61.3R7

SANS GROUPE Références B551T61.3SGR7 551T61.3SGR7 B1102T61.3SGR7 1102T61.3SGR7

Fluide R455A R455A

Nombre de portillon 1 2

Dim. Ext. LxPxH en mm 903x675x2210 1660x675x2210

Nombre de niveaux utiles au pas de 35mm 38 79

Dotation paires glissières 3 6

611 611

Puissance électrique absorbée en W 331 331

Revêtement Blanc Inox Blanc Inox

+1°C +10°C

Puissance frigorifique -30°C +45°C en W

GROUPE LOGE Références B551TGEL6R7 551TGEL6R7 B1102TGEL6R7 1102TGEL6R7

SANS GROUPE Références B551TGEL6SGR7 551TGEL6SGR7 B1102TGEL6SGR7 1102TGEL6SGR7

Fluide R455A R455A

Nombre de portillon 1 2

Dim. Ext. LxPxH en mm 903x675x2210 1660x675x2210

Nombre de niveaux utiles au pas de 35mm 38 79

Dotation paires glissières 3 6

368 701

Puissance électrique absorbée en W 331 676

Revêtement Blanc Inox Blanc Inox

-18°C -22°C

Puissance frigorifique -30°C +45°C en W



Surgélateur / Conservateur démontable
Sur pieds PVC (modèle 400x600) ou inox (modèle 600x800) réglables
Isolation 75 mm (modèle 400x600) ou 90 mm (modèle 600x800)
Tension d’alimentation : MONO 230V+T/50Hz
Portillon réversible avec rappel et blocage à 105°
Dégivrage automatique avec réévaporation des eaux

R455A
400 x 600 Entrée par les 400 mm
- BLANC

2 compartiments surgélation -35°C -18°C -22°C

1 100L 1 650L 2 200L550L

GROUPE LOGE. Références B682P1.
5SR7

B1364SC2
+2R7

B1786SC2
+4R7

B2338SC2
+6R7

B2468SC2
+6PRR7

SANS GROUPE Références B682P1.
5SGR7

B1364SC2
+2SGR7

B1786SC2
+4SGR7

B2338SC2
+6SGR7

B2468SC2

Fluide

+6PRSGR7

R455A R455A R455A R455A R455A

Nombre de porte 2 4 6 8

Dim.ext. LxPxH en mm 835x850x2240 1590x850x2250 2015x850x2250 2570x850x2250 2700x850x2250

Nombre de niveaux utiles au pas de 35mm 30 30+30 30+60 30+90 30+96

Dotation paires glissières 15 30 45 66 63

918 918+701 918+701 2x918 918+2 x 701

Puissance éléctrique absorbée en W 1050 1050+700 1050+700 1050+1050 1050+2x700

Puissance frigorifique -30°C +45°C en W

R455A
400 x 600 Entrée par les 400 mm
- BLANC

1 100L 1 650L 2 200L

1 compartiment surgélation

GROUPE LOGE. Références BLABOSC1+3R7 BLABOSC1+3PRR7 BLABOSC1+5PRR7 BLABOSC1+7PRR7

SANS GROUPE Références BLABOSC1+3SGR7 BLABOSC1+3PRS-
GR7

BLABOSC1+5PRS-
GR7

Fluide R455A

BLABOSC1+7PRS-
GR7

R455A R455A R455A

Nombre de porte 4 6 8

Dim.ext. LxPxH en mm 1610x850x2250 2035x850x2250 2590x850x2250

Nombre de niveaux utiles au pas de 35mm 12+48 12+48 12+84 12+120

Dotation paires glissières 26 30 48 66

918+701 918+918 918+918 918+2x701

Puissance éléctrique absorbée en W 1050+700 1050+1050 1050+1050 1050+2x700

-35°C -18°C -22°C

Puissance frigorifique -30°C +45°C en W
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Vitrine à glace ALBA 
Dimensions disponibles : 100/125/150/200 cm avec différents 
agencements des bacs de 360x165 ou 260x165 cm - Vitre 
avant avec ouverture vers le bas et système antibuée - Ferme-
ture arrière avec éléments coulissants en plexiglas - Éclairage 
avec double lampe fluorescente - Dégivrage rapide par 
inversion de cycle - Élimination automatique de la condensa-
tion - Températures et réfrigération : froid ventilé -14° / -18° 
avec évaporateur traité par cataphorèse contre la corrosion des 
acides de la crème glacée et les courants galvaniques.
Réf. EDCPH137



Réf. EDCPE3222MU / EDCPE3/222GMU / EDCPE3/222MUPP 
Réf. EDCPE3/222MUCS / EDCPE3/222GMUCS

Refroidisseurs de bouteilles 2 portes - prêt à brancher 
Dimensions LxPxH (mm) : 1434x512x860/880 - Porte pleine 
ou vitrée - Finition anthracite ou chromé - 3 niveaux par porte - 
Capacité de 408 bouteilles 25cl / 344 30cl - Témpérature +2°C 
/ +18°C - Fluide R600A - Capacité de refroidissement 424w - 
Consommation électrique : 180w (porte pleine) / 195w (porte 
vitrée) - Classe énergétique : C (porte pleine) / D (porte vitrée).

Réf. EDCPE322MU / EDCPE3/22GMU 
Réf. EDCPE3/22MUCS / EDCPE3/22GMUCS

Refroidisseurs de bouteilles 3 portes - prêt à brancher
Dimensions LxPxH (mm) : 1988x512x860/880 - Porte pleine 
ou vitrée - Finition anthracite ou chromé - 3 niveaux par porte - 
Capacité de 626 bouteilles 25cl / 531 30cl - Témpérature +2°C 
/ +18°C - Fluide R600A - Capacité de refroidissement 424w - 
Consommation électrique : 180w (porte pleine) / 200w (porte 
vitrée) - Classe énergétique : C (porte pleine) / D (porte vitrée).

Refroidisseurs de bouteilles

Caves à vins
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Caves de maturation

Armoire de maturation pour la viande
Dimensions : 600x656x1645 mm - Acier laqué noir / AISI 304 - 
Capacité de 340L - 3 étagères - Puissance 720W - Capacité de 
refroidissement 343W - Fréquence de la tension 230V - Liquide 
réfrigérant R-290 - Fermeture automatique, serrure d’ouverture 
et double thermocouple à faible émission + charge d’argon.
Réf. EDCPAC280MDAB

Armoire de maturation pour la viande
Dimensions : 687x868x2130 mm - Acier laqué noir / AISI 304 - 
Capacité de 560L - 1 comptoir de boucherie + 2 étagères en 
acier inoxydable - Puissance 870W - Capacité de refroidisse-
ment 690W - Fréquence de la tension 230V - Liquide réfrigé-
rant R-290 - Fermeture automatique, serrure d’ouverture et 
double thermocouple à faible émission + charge d’argon.
Réf. EDCPAGB701MDA
Réf. EDCPAGB701MDAB

- Réfrigération 11 Phot os non cont ract uelles

Armoire de maturation pour la viande - format compact
Dimensions : 600x680x824 mm - Acier laqué noir / AISI 304 - 
Capacité de 141L - 1 étagère de 400x460 mm - Puissance 
115W - Capacité de refroidissement 195W - Fréquence de la 
tension 230V - Liquide réfrigérant R600a - Porte double 
vitrage, fermeture automatique, serrure d’ouverture et double 
thermopan à faible émission - Joint magnétique.

Réf. EDCPAC140MDAB



Réf. Taille
EDCPGPC23AS  23kg/h  - Stockage 7 kg 

(L)340 x (P)545 x (H)690 mm 
EDCPGPC30AS  28kg/h - Stockage 10kg

(L)340 x (P)545 x (H)690 mm
EDCPGPC36AS  36kg/h - Stockage 12 kg

(L)450 x (P)545 x (H)690 mm

Réf. Taille
EDCPIM21CNEHC (L)398 x (P)451 x (H)695 mm 
EDCPIM30CNEHC (L)398 x (P)451 x (H)695 mm
EDCPIM45CNEHC (L)633 x (P)511 x (H)690 mm
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STOCKAGE

Réf. Taille
EDCP4E649B16  (L)649 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E769B16  (L)769 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E889B16  (L)889 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E949B16  (L)949 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E1069B16  (L)1069 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E1189B16  (L)1189 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E1309B16  (L)1309 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E1489B16  (L)1489 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E1609B16  (L)1609 x (P)460 x (H)1685 mm 
EDCP4E1729B16  (L)1729 x (P)460 x (H)1685 mm 

- St ockage 13 Phot os non cont ract uelles



Réf. Taille
EDCPG179521 25 L blanc 600 x 400 x 135 mm
EDCPG179621 40 L blanc 600 x 400 x 200 mm
EDCPG179721 60 L blanc 600 x 400 x 300 mm

Réf. Taille
EDCPG119521 12 L blanc 400 x 300 x 165 mm
EDCPG119621 15 L blanc 400 x 300 x 215 mm
EDCPG119721 25 L blanc 600 x 400 x 165 mm
EDCPG119821 35 L blanc 600 x 400 x 217 mm
EDCPG119921 55 L blanc 600 x 400 x 315 mm

Réf. Taille
EDCPG118921 12-15 L Blanc 400 x 300 mm
EDCPG193321 25-35-55 L Blanc 600 x 400 mm

Réf. Taille
EDCPG181621 12-15 L 400 x 300 mm
EDCPG181721 25-35-55 L 600 x 400 mm

- St ockage 14 Phot os non cont ract uelles



MOBILIER INOX

Réf. Taille
EDCPTE270407 Table inox centrale 1000 x 700 mm
EDCPTE270409 Table inox centrale 1200 x 700 mm
EDCPTE270411 Table inox centrale 1400 x 700 mm
EDCPTE270413 Table inox centrale 1600 x 700 mm
EDCPTE270407E Table inox centrale 1000 x 700 mm
EDCPTE270409E Table inox centrale 1200 x 700 mm
EDCPTE270411E Table inox centrale 1400 x 700 mm
EDCPTE270413E Table inox centrale 1600 x 700 mm
EDCPTE270207 Table inox adossée sans étagère 1000 x 700 mm
EDCPTE270209 Table inox adossée sans étagère 1200 x 700 mm
EDCPTE270211 Table inox adossée sans étagère 1400 x 700 mm
EDCPTE270213 Table inox adossée sans étagère 1600 x 700 mm
EDCPTE270207E Table inox adossée avec étagère 1000 x 700 mm
EDCPTE270209E Table inox adossée avec étagère 1200 x 700 mm
EDCPTE270211E Table inox adossée avec étagère 1400 x 700 mm
EDCPTE270213E Table inox adossée avec étagère 1600 x 700 mm
EDCPTE270407R Table inox centrale 1000 x 700 mm mobile
EDCPTE270409R table inox centrale 1200 x 700 mm mobile
EDCPTE270411R Table inox centrale 1400 x 700 mm mobile
EDCPTE270413R Table inox centrale 1600 x 700 mm mobile
EDCPTE270407ER Table inox centrale avec étagère 1000 x 700 mm mobile
EDCPTE270409ER Table inox centrale avec étagère 1200 x 700 mm mobile
EDCPTE270411ER Table inox centrale avec étagère 1400 x 700 mm mobile
EDCPTE270413ER Table inox centrale avec étagère 1600 x 700 mm mobile
EDCPTE270207R Table inox adossée 1000 x 700 mm mobile
EDCPTE270209R Table inox adossée 1200 x 700 mm mobile
EDCPTE270211R Table inox adossée 1400 x 700 mm mobile
EDCPTE270213R Table inox adossée 1600 x 700 mm mobile
EDCPTE270207ER Table inox adossée avec étagère 1000 x 700 mm mobile
EDCPTE270209ER Table inox adossée avec étagère 1200 x 700 mm mobile
EDCPTE270211ER Table inox adossée avec étagère 1400 x 700 mm mobile
EDCPTE270213ER Table inox adossée avec étagère 1600 x 700 mm mobile

- Mobilier inox 15 Phot os non cont ract uelles



Réf. Taille
EDCPTE285259 1200 x 700 mm bac à gauche
EDCPTE285261 1400 x 700 mm bac à gauche
EDCPTE285263 1600 x 700 mm bac à gauche
EDCPTE285209 1200 x 700 mm bac à droite
EDCPTE285211 1400 x 700 mm bac à droite
EDCPTE285213 1600 x 700 mm bac à droite
EDCPTE285259E 1200 x 700 mm bac à gauche avec étagère basse 
EDCPTE285261E 1400 x 700 mm bac à gauche avec étagère basse 
EDCPTE285263E 1600 x 700 mm bac à gauche avec étagère basse 
EDCPTE285209E 1200 x 700 mm bac à droite avec étagère basse 
EDCPTE285211E 1400 x 700 mm bac à droite avec étagère basse 
EDCPTE285213E 1600 x 700 mm bac à droite avec étagère basse 

Réf. Taille
EDCPTE106108 1200 x 700 mm Bac à gauche
EDCPTE106113 1200 x 700 mm Bac à droite
EDCPTE106108E 1200 x 700 mm Bac à gauche avec étagère basse
EDCPTE106113E 1200 x 700 mm Bac à droite avec étagère basse 
EDCPTE106118 1600 x 700 mm Bac à gauche 
EDCPTE106124 1600 x 700 mm Bac à droite
EDCPTE106118E 1600 x 700 mm Bac à gauche avec étagère basse
EDCPTE106124E 1600 x 700 mm Bac à droite avec étagère basse

Réf. Taille
EDCP569769 Pe t modèle 2 plateaux 
EDCP569770 Pe t modèle 3 plateaux 
EDCP569773 Grand modèle 2 plateaux
EDCPCAIM1003R Grand modèle 3 plateaux 

Réf. Taille
EDCPSDI5200 Ensemble tube de surverse H170 mm + bonde 
EDCPSDI5250 Ensemble tube de surverse H230 mm + bonde 
EDCPSDI5300 Ensemble tube de surverse H270 mm + bonde 

- Mobilier inox 16 Phot os non cont ract uelles

VOIR LA ROBINETTERIE PAGE 45

VOIR LA ROBINETTERIE PAGE 45



Réf. Taille
EDCPTE329606  Meuble bas inox central portes coulissantes 

1000 x 700 mm 
EDCPTE329607  Meuble bas inox central portes coulissantes 

1200 x 700 mm 
EDCPTE329609  Meuble bas inox central portes coulissantes 

1400 x 700 mm 
EDCPTE329611  Meuble bas inox central portes coulissantes 

1600 x 700 mm 
EDCPTE329706  Meuble bas inox adossé portes coulissantes 

1000 x 700 mm 
EDCPTE329707  Meuble bas inox adossé portes coulissantes

1200 x 700 mm 

EDCPTE329709  Meuble bas inox adossé portes coulissantes 
1400 x 700 mm 

EDCPTE329711  Meuble bas inox adossé portes coulissantes 
1600 x 700 mm 

Réf. Taille
EDCPTE340204 Portes coulissantes 1000 x 400 mm 
EDCPTE340205 Portes coulissantes 1200 x 400 mm 
EDCPTE340206 Portes coulissantes 1400 x 400 mm 
EDCPTE340208 Portes coulissantes 1600 x 400 mm 

Réf. Taille
EDCPT453457  Étagère murale pleine inox 1000 x 400 mm  
EDCPT453459  Étagère murale pleine inox 1200 x 400 mm  
EDCPT453461  Étagère murale pleine inox 1400 x 400 mm  

Réf. Taille
EDCPTE338103  Armoire de rangement inox portes coulissantes 

1000 x 700 mm 
EDCPTE338104  Armoire de rangement inox portes coulissantes 

1200 x 700 mm 
EDCPTE338105  Armoire de rangement inox portes coulissantes 

1400 x 700 mm 

- Mobilier inox 17 Phot os non cont ract uelles



PRÉPARATION

Réf. Taille
EDCPGCP300 Lame 300 mm

Capacité de coupe 220 x 320 mm
Puissance 450 W - Poids : 30 kg
Dim. : (L) 690 x (P)510 x (H)470 mm

EDCPGCP350 Lame 350 mm
Capacité de coupe 240 x 320 mm
Puissance 500 W - Poids : 30kg 
Dim. : (L) 710 x (P)570 x (H)470 mm

- Préparation 18 Phot os non cont ract uelles
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Réf. Taille
EDCP1140600 180 x 300 mm 80°C (paquet de 100)
EDCP1140602 300 x 400 mm 80°C (paquet de 100)
EDCP1140601 350 x 550 mm 80°C (paquet de 100)
EDCP5141250 150 x 150 mm 80°C (paquet de 1000)
EDCP5141251 165 x 200 mm 80°C (paquet de 1000)
EDCP5141252 180 x 300 mm 80°C (paquet de 1000)
EDCP5141253 300 x 400 mm 80°C (paquet de 1000)
EDCP5141258 350 x 550 mm 80°C (paquet de 500)
EDCP1140605 180 x 300 mm 120°C (paquet de 100)
EDCP1140606 300 x 400 mm 120°C (paquet de 100)
EDCP1140607 350 x 550 mm 120°C (paquet de 100)
EDCP5141254 150 x 150 mm 120°C (paquet de 1000)
EDCP5141255 165 x 200 mm 120°C (paquet de 1000)
EDCP5141256 180 x 300 mm 120°C (paquet de 1000)
EDCP5141257 300 x 400 mm 120°C (paquet de 1000)
EDCP5141259 350 x 550 mm 120°C (paquet de 500)

Réf. Taille
EDCP1140610 180 x 300 mm (paquet de 100)
EDCP1140613 300 x 400 mm (paquet de 50)
EDCP1140614 350 x 550 mm (paquet de 50)

Réf. Taille
EDCPSU310P Pompe Busch 10m3/h

Dimensions : (L)384 x (P)465 x (H)403 mm
Puissance 370 W

EDCPSU416P Pompe Busch 16m3/h
Dimensions : (L)484 x (P)529 x (H)448 mm
Puissance 550 W

EDCPSU520P Pompe Busch 20m3/h
Dimensions : (L)634 x (P)552 x (H)513 mm
Puissance 750W

Réf. Taille
EDCPTIS8K1E2 Barre de soudure 315 mm

Dimensions (L) 388 x (P) 546 x (H)389 mm

EDCPTIM6K1E2 Barre de soudure 420 mm
Dimensions (L) 475 x (P) 616 x (H)438 mm

EDCPTIL2K1E2 Barre de soudure 455 mm
Dimensions (L) 620 x (P) 626 x (H)453 mm

- Préparation 21 Phot os non cont ract uelles



Réf. Taille
EDCP30072347  3 kg

Précision 0,5 g 
EDCP30072315  6 kg

Précision 1 g 
EDCP30072316  15 kg

Précision 2 g 

Réf. Taille
EDCP1180100 Thermoplongeur 

Smartvide 5 - 30 L 
Puissance 1600W

EDCP1180120 Thermoplongeur
Smartvide 7 - 56 L 
Puissance 2000W 

- Préparation 22 Phot os non cont ract uelles



Réf. Taille
EDCPA190149 6,8L / 48 tasses - Temps de percola on 45 minutes en en er - 

Percola on minimale 3L (20 tasses)
EDCPA190199 15L / 80-90 tasses - Temps de percola on 60 minutes en en er

- Percola on minimale 4,5L (30 tasses)

- Préparation 23 Phot os non cont ract uelles

Retrouvez nos solutions de traitement d’eau page 48 
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Robots
Robot Multifonctions EDCPMF40
Dimensions (LxPxH) : 60,1x76,8x133,4 cm / 177,6 cm 
couvercle ouvert - Capacité de la cuve 40L - Production horaire 
100L/h - Températures min/max -15/+110°C - Puissance 
raccordée 7500W, 10,9A - Tension 400V 3P+N+T 50Hz - Poids 
net 260 kg - Fonctionnalités : pasteurise, turbine, cuit, refroidit, 
mélange, émulsionne. 

Turbines horizontales EDCPTH40   
Dimensions (LxPxH) : 60x66,3x150,6 cm couvercle ouvert - 
Capacité de la cuve 18L - Production horaire 40L/h - Puissance 
raccordée 4000W, 5,8A - Tension 400V 50Hz - Poids net 225 kg.

Pasteurisateurs EDCPPG40
Dimensions (LxPxH) : 60x85x134.5 cm / 175.6 cm couvercle 
ouvert - Capacité de la cuve 40L - Puissance raccordée 3450W, 
5A - Tension 400V 50Hz - Poids net 145 kg. 

Turbines EDCPTE40
Dimensions (LxPxH) : 60,1x76,8x133,1 cm - 169,6 cm couvercle 
ouvert - Capacité de la cuve 15L - Production horaire 40L/h - 
Puissance raccordée 4000W, 5,8A - Tension 400V 3P+N+T 50Hz 
- Poids net 180 kg.

EDCPTE40W

EDCPTE40AW

EDCPMF40W

EDCPTH40W

EDCPPG40A

EDCPPG40AW

EDCPPG40W
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Réf. Taille
EDCPBA21020 GN2/1 H20 mm
EDCPBA21040 GN2/1 H40 mm
EDCPBA21065 GN2/1 H65 mm
EDCPBA21100 GN2/1 H100 mm
EDCPBA21150 GN2/1 H150 mm
EDCPBA21200 GN2/1 H200 mm
EDCPBA11020 GN1/1 H20 mm
EDCPBA11040 GN1/1 H40 mm
EDCPBA11055 GN1/1 H55 mm
EDCPBA11065 GN1/1 H65 mm
EDCPBA11100 GN1/1 H100 mm
EDCPBA11150 GN1/1 H150 mm
EDCPBA11200 GN1/1 H200 mm
EDCPBA24040 GN2/4 H40 mm
EDCPBA24065 GN2/4 H65 mm

EDCPBA24100 GN2/4 H100 mm
EDCPBA24150 GN2/4 H150 mm
EDCPBA23040 GN2/3 H40 mm
EDCPBA23065 GN2/3 H65 mm
EDCPBA23100 GN2/3 H100 mm
EDCPBA23150 GN2/3 H150 mm
EDCPBA23200 GN2/3 H200 mm
EDCPBA12020 GN1/2 H20 mm
EDCPBA12040 GN1/2 H40 mm
EDCPBA12055 GN1/2 H55 mm
EDCPBA12065 GN1/2 H65 mm
EDCPBA12100 GN1/2 H100 mm
EDCPBA12150 GN1/2 H150 mm
EDCPBA12200 GN1/2 H200 mm
EDCPBA13040 GN1/3 H40 mm
EDCPBA13055 GN1/3 H55 mm

Réf. Taille
EDCPBA13065 GN1/3 H65 mm
EDCPBA13100 GN1/3 H100 mm
EDCPBA13150 GN1/3 H150 mm
EDCPBA13200 GN1/3 H200 mm
EDCPBA14020 GN1/4 H20 mm
EDCPBA14065 GN1/4 H65 mm
EDCPBA14100 GN1/4 H100 mm
EDCPBA14150 GN1/4 H150 mm
EDCPBA14200 GN1/4 H200 mm
EDCPBA16065 GN1/6 H65 mm
EDCPBA16100 GN1/6 H100 mm
EDCPBA16150 GN1/6 H150 mm
EDCPBA16200 GN1/6 H200 mm
EDCPBA19065 GN1/9 H65 mm
EDCPBA19100 GN1/9 H100 mm

PETIT MATÉRIEL

- Petit matériel 25 Phot os non cont ract uelles



Réf. Taille
EDCPBF11065 GN2/1 H65 mm
EDCPBF11100 GN2/1 H100 mm
EDCPBF11150 GN2/1 H150 mm
EDCPBF21200 GN2/1 H200 mm
EDCPBF11040 GN1/1 H40 mm
EDCPBF11065 GN1/1 H65 mm
EDCPBF11100 GN1/1 H100 mm
EDCPBF11150 GN1/1 H150 mm
EDCPBF11200 GN1/1 H200 mm
EDCPBF23065 GN2/3 H65 mm
EDCPBF23100 GN2/3 H100 mm
EDCPBF23150 GN2/3 H150 mm
EDCPBF12065 GN1/2 H65 mm
EDCPBF12100 GN1/2 H100 mm
EDCPBF12150 GN1/2 H150 mm

Réf. Taille
EDCPCO21000 GN2/1
EDCPCO11000 GN1/1
EDCPCO24000 GN2/4
EDCPCO23000 GN2/3
EDCPCO12000 GN1/2
EDCPCO13000 GN1/3
EDCPCO14000 GN1/4
EDCPCO16000 GN1/6
EDCPCO19000 GN1/9

Réf. Taille
EDCPCE11000 GN1/1
EDCPCE23000 GN2/3
EDCPCE12000 GN1/2
EDCPCE13000 GN1/3
EDCPCE14000 GN1/4

- Petit matériel 26 Phot os non cont ract uelles

Réf. Taille
EDCPBPP11065 GN1/1 H65 mm
EDCPBPP11100 GN1/1 H100 mm
EDCPBPP11150 GN1/1 H150 mm
EDCPBPP11200 GN1/1 H200 mm
EDCPBPP12065 GN1/2 H65 mm
EDCPBPP12100 GN1/2 H100 mm
EDCPBPP12150 GN1/2 H150 mm
EDCPBPP12200 GN1/2 H200 mm
EDCPBPP13065 GN1/3 H65 mm
EDCPBPP13100 GN1/3 H100 mm

Réf. Taille
EDCPBPP13150 GN1/3 H150 mm
EDCPBPP13200 GN1/3 H200 mm
EDCPBPP14065 GN1/4 H65 mm
EDCPBPP14100 GN1/4 H100 mm
EDCPBPP14150 GN1/4 H150 mm
EDCPBPP16065 GN1/6 H65 mm
EDCPBPP16100 GN1/6 H100 mm
EDCPBPP16150 GN1/6 H150 mm
EDCPBPP19065 GN1/9 H65 mm
EDCPBPP19100 GN1/9 H100 mm

Réf. Taille
EDCPCPP11000 GN1/1
EDCPCPP12000 GN1/2
EDCPCPP13000 GN1/3

Réf. Taille
EDCPCPP14000 GN1/4
EDCPCPP16000 GN1/6
EDCPCPP19000 GN1/9

Réf. Taille
EDCPSE11000 530 mm (GN1/1)
EDCPSE12000 325 mm (GN1/2)

Ré



Réf. Taille
EDCPPLAQAA21 GN2/1
EDCPPLAQAA11 GN1/1
EDCPPLAQAA600400 600x400 mm
EDCPPLAQAA400300 400x300 mm

Réf. Taille
EDCPGRILL21STAND Grille inox GN2/1 standard
EDCPGRILL21RENF Grille inox GN2/1 renforcée
EDCPGRILL11DTAND Grille inox GN1/1 standard
EDCPGRILL11RENF Grille inox GN1/1 renforcée
EDCPGRILL600400 Grille inox 600x400 mm

Réf. Taille
EDCPTAPIS4030 Pour plaque 400x300 mm
EDCPTAPIS6040 Pour plaque 600x400 mm
EDCPTAPIS1100 Pour plaque GN1/1
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Réf.
EDCP114278 Argenté mat
EDCP114273 Noir mat
EDCP114279 Argenté brillant
EDCP114274 Cuivre brillant
EDCP114275 Doré brillant

CUISSON
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Réf. Taille
EDCPA162820E 4 L - 1 Panier 2,4 L - Poids: 5,1 kg

Dim. : (L)245 x (P)590 x (H)315 mm 
EDCPA162823E 9 L avec robinet de vidange - 1 Panier 5,5 L 

- Poids: 6,2 kg - Dim. : (L)285 x (P)640 x (H)400 mm
Existe également en double cuve : nous consulter
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Réf.
EDCPQT11FN1D Noir
EDCPQT11FR1D Rouge
EDCPQT11FB1D Beige

Réf. Taille
EDCPBX61E Dimensions: (L)920 x (P)906 x (H)785 mm 

EDCPQT11FR1D Soubassement ouvert réhaussé hauteur 900 mm

Réf. Taille
EDCPBX101E

EDCPTBFXA610 Soubassement ouvert 

Réf. Taille
EDCPBXW a o

- Cuisson 31 Phot os non cont ract uelles

Four à pizza TK2A
Commandes mécaniques - Finition extérieure en inox - Sole en pierre réfractaire - Porte à 
ouverture contrebalancée - Résistances blindées en acier inox à la vopute (visible) et à la sole 
(sous la pierre réfractaire) - Éclairage interne protégé - Régulation indépendante de la voûte et 
de la sole pour chaque chambre - Four superposable - Température de fonctionnement 
maximum 450°C - Alimentation : 400/3/N/T - Puissance 9Kw - Capacité de 8 pizzas de 33cm 
de diamètre - Poids 122kg - Dimensions chambre (LxPxH) en mm : (2x) 660x660x150 - 
Dimensions extérieures : 910x840x700

Réf. EDCPTK2A
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Réf.
EDCP6073286

EDCP6073287 Kit g

EDCP6073271 P

EDCP6073272 G

EDCP6073212

EDCP6073216

Réf. Taille
EDCP6073802
EDCP6073801
EDCP6073314

Réf. Taille
EDCP6073764
EDCP6073646

Réf. Taille
EDCP6073798
EDCP6070943
EDCP6071237

Réf. Taille
EDCP60351017
EDCP6073848

Réf. Taille
EDCP6074147
EDCP60151103
EDCP60152103
EDCP60151000

Réf. Taille
EDCP6073671
EDCP60131103
EDCP60132103
EDCP60131003
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Réf. Taille
WZ9ENRA0005147 Capacité 2 x 13 dm² / 2x 17 L - Dim. (L)1100 x (P)756 x (H)485 mm

Puissance 14 kW

WY9ENRA0005497 Capacité 2 x 19 dm² / 2x 25 L - Dim. (L)1100 x (P)938 x (H)485 mm
Puissance 21 kW

Réf. Descrip on
6031221 Pour iVario 2-XS
6031319 Pour iVario 2-S

Réf. Taille
EDCP6071643 Largeur 25 cm
EDCP6077042 Largeur 33 cm

Réf. Taille
EDCP6075975 pour L
EDCP6074908 pour XL

Réf. Taille
EDCP6075909 pour L
EDCP6075129 pour XL
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Réf. Taille
EDCP6073922 tampons durs
EDCP6073923 tampons doux
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LAVERIE

Réf. Taille
EDCPWMC65 6,5 kg
EDCPWMC9 9 kg

Réf. Taille
EDCPTDC65 6,5 kg
EDCPTDC9 8 kg

Réf. Taille
EDCPFX65 6,5 KG - Dimensions : (L)1135 x (P)710 x (H)740 mm 
EDCPFX80 7,5 KG - Dimensions : (L)1135 x (P)710 x (H)790 mm
EDCPFX105 10,5 KG - Dimensions : (L)1245 x (P)795 x (H)795 mm

Réf. Taille
EDCPT9 9 KG - Dimensions : (L)1680 x (P)795 x (H)1070 mm
EDCPT11 11 KG - Dimensions : (L)1465 x (P)795 x (H)815 mm
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N° d’op Taille
EDCPB

EDCPD
EDCPDD

N° d’ Taille
EDCPB

EDCPD
EDCPDD

N° d’op Taille
EDCPB
EDCPDD

N° d’ Taille
EDCP01515190001 Op k

EDCP01515339001
EDCP01-240349 S x P

Réf. EDCP1303220
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Lave-vaisselle - UC-S 
Panier 400 x 400 mm et hauteur de passage 309 mm - 
Capacité de cuve 9,5 L - 3 programmes standards - Jusqu’à 
25% de réduction de consommation d’eau - Affichage tactile 
intelligent - Fonction Connected Wash pour recevoir des 
conseils d’économie d’énergie - Récupération de calories

Réf. EDCPUC-S
Lave-vaisselle - UC-M 
Panier 500 x 500 mm et hauteur de passage 309 mm - 
Capacité de cuve 15,3 L - 3 programmes standards - Jusqu’à 
25% de réduction de consommation d’eau - Affichage tactile 
intelligent - Fonction Connected Wash pour recevoir des 
conseils d’économie d’énergie - Récupération de calories.

Réf. EDCPUC-M

Lave-vaisselle - UC-L
Panier 500 x 500 mm et hauteur de passage 404 mm - 
Capacité de cuve 15,3 L - 3 programmes standards - Jusqu’à 
25% de réduction de consommation d’eau - Affichage tactile 
intelligent - Fonction Connected Wash pour recevoir des 
conseils d’économie d’énergie - Récupération de calories.

Réf. EDCPUC-L

Lave-vaisselle UC-L
Panier 500 x 500 mm et hauteur de passage 404 mm - 
Capacité de cuve 15,3 L - 3 programmes standards - Jusqu’à 
25% de réduction de consommation d’eau - Affichage tactile 
intelligent - Fonction Connected Wash pour recevoir des 
conseils d’économie d’énergie - Récupération de calories.

Réf. EDCPUC-XL

WINTERHALTER UC SERIES
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CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Données générales EDCPUC-S EDCPUC-M EDCPUC-L EDCPUC-XL

Capacité de la cuve l 9,5 15,3 15,3 15,3

Dimensions de panier mm 400 x 400 500 x 500 500 x 500

Hauteur d’entrée intérieure mm 309 309 404 404

kWPompe de lavage 0,6

500 x 500 / 500 x 540

0,6 0,6 0,6

Émission du bruit dB(A) max. 55

Indice de protection IP avec habillage en PVC IPX3 IPX3 IPX3 –

Indice de protection IP avec habillage arrière en inox IPX5 IPX5 IPX5 IPX5

kgPoids net / brut 59 / 68 64 / 74 69 / 79

avec Energy kg

69 / 79

64 / 73 70 / 80 75 / 85

avec Excellence-i kg

75 / 85

79 / 88 – –85 / 95

°CTempérature max. de l’eau d’alimentation

Pression dynamique requise bar / kPA

pour Energy

1,0 – 10,0 / 100 – 1.000

bar / kPA

pour Excellence-i 

1,5 – 10,0 / 150 – 1.000

bar / kPA

Données spéci�ques selon le logiciel Verres Vaisselle Bistro Couverts

1,4 – 10,0 / 140 – 1.000

Rendement horaire théorique standard paniers / h 22 / 32 / 48 24 / 28 / 40 1128 / 32 / 40

Rendement horaire théorique Programme court 77 66 66paniers / h 21

l
Quantité d'eau de rinçage par 
cycle de lavage  UC-S

 
 

 
 

  

l
 

Quantité d'eau de rinçage par  
cycle de lavage  UC-M, -L, -XL

 
   

°CTempérature de la cuve
62 
Cool : 55

62 62 69

°CTempérature de l’eau de rinçage
65 

85
Cool : *3

8565 – 85

°C 65 65 65Température d’eau de rinçage Energy 65

Exploiter intelligemment l’énergie utilisée : l’UC 
est équipée en option d’un récupérateur de 
calories à circulation d’air Energy. Il utilise 
l’énergie de la vapeur d’eau chaude afin de 
chauffer l’eau d’alimentation froide. Cela permet 
de réduire sensiblement la consommation 
d’énergie, les coûts d’exploitation et garantit que 
lorsqu’on ouvre la machine à peine un peu de 
vapeur d’eau chaude et humide ne se dégage.

ensuite dirigée vers le surchauffeur et n’aura ainsi 
besoin que d’être réchauffée.

L’eau froide d’alimentation va être préchauffée 
dans l’échangeur thermique par l’énergie de 

 

la buée.

Une fois le cycle de lavage terminé, la buée  
est automatiquement aspirée à l’intérieur de 
la machine. 

1

2

3 L’eau froide d’alimentation ainsi préchauffée sera  

RÉCUPÉRATION DE CALORIES
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Lave-vaisselle à capot - PT-M
Panier 500 x 500 mm et hauteur de passage 440 mm - 
Capacité de cuve 35 L - Conçu pour garantir une parfaite 
hygiène - Régulateur de pression hydraulique en fonction du 
du type de vaiselle et du degré de salissure - Récupération 
de calories à partir des eaux usées - Connected Wash - 
Système de rinçage à entraînement - Capot automatisé - 
Idéal pour la vaisselle, les verres, les couverts et les gobelets.
Réf. EDCPPT-M

WINTERHALTER PT SERIES

Lave-vaisselle à capot - PT-L
Panier 500 x 500 mm / 500 x 600 mm, et hauteur de 
passage 440 mm - Capacité de cuve 35 L - Conçu pour 
garantir une parfaite hygiène - Régulateur de pression 
hydraulique en fonction du du type de vaiselle et du degré 
de salissure - Récupération de calories à partir des eaux 
usées - Connected Wash - Système de rinçage à entraîne-
ment - Capot automatisé - Idéal pour la vaisselle large : 
grandes assiettes et plateaux.
Réf. EDCPPT-L

Lave-vaisselle à capot - PT-XL
Panier 500 x 500 mm / 500 x 600 mm et hauteur de passage 
560 mm - Capacité de cuve 35 L - Conçu pour garantir une 
parfaite hygiène - Régulateur de pression hydraulique en 
fonction du du type de vaiselle et du degré de salissure - 
Récupération de calories à partir des eaux usées - Connected 
Wash - Système de rinçage à entraînement - Capot automa-
tisé - Idéal pour la vaisselle encombrante grâce à une hauteur 
de passage supplémentaire, également pour les caisses aux 
normes européennes, bacs GN-2/1 et petits ustensiles.
Réf. EDCPPT-XL

AUTRES CARACTÉRISTIQUES COMMUNES

Écran tactile intelligent avec 3 niveaux de commande : le 1er 
est pour l’utilisateur, le 2nd est protégé par un code PIN pour 
le chef de cuisine, le 3ème est utilisé pour le technicien.

Dotés de 4 systèmes de filtration efficaces.

Système de lavage performant garantissant une répartition 
homogène de l’eau.

Diverses variantes d’installation pour s’adapter facilement 
aux conditions d’espace : installation en angle ou standard, et 
possibilité de varier le sens de travail.

Couplage des machines permettant de doubler la capacité de 
lavage.
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Données générales EDCPPT-M EDCPPT-L EDCPPT-XL

Capacité de la cuve l 35 35 35

Dimensions de panier mm 500 x 500 500 x 500 / 500 x 600

Hauteur d’entrée intérieure mm 440 440 560

500 x 500 / 500 x 600

mm 850 850 850Hauteur de travail *1

kWPompe de lavage 0,95 1,5 1,5

Émission sonore dB(A) max. 62 max. 62 max. 62

Émission sonore ClimatePlus dB(A) max. 70 max. 70 max. 70

Indice de protection IP IPX5 IPX5 IPX5

kgPoids net / brut 137 / 151 142 / 158

– avec EnergyPlus kg

148 / 167

156 / 172 163 / 187

– avec ClimatePlus kg

172 / 202

213 / 287 –220 / 296

°CTempérature max. de l’eau d’alimentation

Pression dynamique requise bar / kPa 1,0 – 10,0 / 100 – 1.000

Pression dynamique requise EnergyPlus / ClimatePlus bar / kPa

kW
2,5 

Chauffage de cuve *2

1,5 – 10,0 / 150 – 1.000

2,5 
Cool : 2 x 2,5

2,5 
Cool : 2 x 2,5 Cool : 2 x 2,5

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Données spéci�ques selon le logiciel Vaisselle Verres Bistro Couverts

Rendement horaire théorique standard P1 / P2 / P3 Paniers / h
45 / 32 / 22

26 / 20 / 15

22 / 32 / 49
1140 / 32 / 29

Rendement horaire théorique Programme court 72 77 66 21Paniers / h

l
2,2 

Quantité d’eau de rinçage par cycle de lavage PT-M
2,2 

2,2 3,6

l
2,4 2,4 

Quantité d’eau de rinçage par cycle de lavage PT-L, -XL 2,4 3,8

°CTempérature de la cuve 
62 62 

62 69

°C 85Température eau de rinçage 
65 

65 86
5
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RETLAHRETNIWSNOITACILPPATRABOH

 egaçnir ed tiudorP egaval ed tiudorPegaçnir ed tiudorP egaval ed tiudorP

EDCPHLU32 EDCPHLD5000 Lavage verres

Eau Osmosée

EDCPF30-5L

EDCPP30-12KG     

EDCPB100N-1L

 EDCPB100N-5L

EDCPB150OD-10L

EDCPHLG10 EDCPHLG1000 Lavage verres 

EDCPHLB20 EDCPHLD5000
Lavage verres 
et porcelaine 

Eau Osmosée

EDCPPF40-12KG

EDCPB100N-1L

EDCPB100N-5L

EDCPHLB20 EDCPHLU3000
Lavage verres 
et porcelaine 

Eau Adoucie

EDCPF300-5L

EDCPF300-12KG

EDCPB100N-1L

EDCPB100N-5L

EDCPHLB20 EDCPHLU3000
Lavage verres 
et porcelaine

Eau Mi-Dure

EDCPF300-5L

EDCPF300-12KG

EDCPB200S-10L

EDCPHLU32 EDCPHLU3000 Lavage universel 

Eau Adoucie

EDCPF300-5L

EDCPF300-12KG

EDCPB100N-1L

EDCPB100N-5L

EDCPHLU33 EDCPHLU3000 Lavage universel 

Eau Mi-Dure

EDCPF300-5L

EDCPF300-12KG

EDCPB200S-10L

EDCPHLU32 EDCPHLP7010
Lavage spécial

Eau Adoucie

EDCPS8400+ EDCPB170XD

EDCPHLA40 EDCPHLU3000 Lavage spécial 
ustensils
aluminium & inox
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rueluoCelliaT.féR
EDCPCV16
EDCPCV25
EDCPCV36 v
EDCPCV49

rueluoCelliaT.féR
EDCPRCV16
EDCPRCV25
EDCPRCV36 v
EDCPRCV49
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Réf. Taille
EDCPG614321  Couvercle blanc
EDCPG614322  Couvercle bleu  
EDCPG614323  Couvercle vert  
EDCPG614324  Couvercle rouge
EDCPG614325  Couvercle jaune

HYGIÈNE
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Réf. Taille Couleur
EDCPCVO200B Ø 200 mm bleu
EDCPCVO200J Ø 200 mm jaune
EDCPCVO200V Ø 200 mm vert
EDCPCVO200R Ø 200 mm rouge
EDCPCVO200N Ø 200 mm noir
EDCPCVO200O Ø 200 mm orange
EDCPCVO200G Ø 200 mm gris
EDCPCVO235B Ø 235 mm bleu
EDCPCVO235J Ø 235 mm jaune
EDCPCVO235V Ø 235 mm vert
EDCPCVO235N Ø 235 mm noir
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Réf. Taille
EDCPARM25P  12 couteaux- Support panier

EDCPARM50A  10 couteaux - Support aimant 

Réf. Modèle
EDCPL20WE14A Lampe 20W E14 Ac nique
EDCPL20WE27A Lampe 20W E27 Ac nique
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TRAITEMENT 
DE L’EAU

-  Traitement de l’eau 48 Phot os non cont ract uelles

Osmoseurs 

Osmoseur BYPASS MULTIBLOCK
Raccordement simple et rapide, évite la pose d’une conduite de dérivation
Léger et maniable
Équipé d’une prise d’échantillon
Corps en NorylTM WM330G et agréé au contact avec l’eau de consommation 
humaine (conforme aux normes FC EU, FDA pour le contact alimentaire, ACS 
WRAS, KTW et W270 pour une utilisation mondiale de l’eau potable)
Rigide et résistant même à des températures élevées
Excellente stabilité hydrolytique sur le long terme
 
Réf. BWYPASS MULTIBLOCK

Osmoseur BESTAQUA 16 ROC
Protection contre l’entartrage et lavage optimal pour des verres brillants
Pompe vibrante à membrane pour une pression constante
Précision des capteurs 
Contrôle et suivi via l’application sur smartphone 
Débit 180 l/h 



Réf.
EDCPKITINSTAL125501409
EDCPKITINSTAL125501410
EDCPKITINSTAL125252022

Réf.
EDCP125501409
EDCP125501410
EDCP125252022

Réf.
EDCPKITINSTALLM0812115 V
EDCPKITINSTALM0812112 M
EDCPKITINSTALM0812113
EDCPKITINSTALM0812114
EDCPKITINSTALM0812116

Réf.
EDCPM0812115 V
EDCPM0812112 M
EDCPM0812113
EDCPM0812114
EDCPM0812116
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Adoucisseur BESTSOFT
Adoucisseur simple au design compact
Volumétrique automatique
Consommation de sel réduite grâce à une régénération 
proportionnée 
Vanne rotative pour une plus grande sécurité de fonction-
nement
Volume de résine : 4, 10 ou 20 litres
Pas d’entartrage, coût de traitement réduit

Adoucisseurs

Cartouches



Réf.
EDCPKITINSTALM0812338
EDCPKITINSTALM0812339

EDCPM0812338
EDCPM0812339

Réf.
EDCPKITINSTALM0812112 M
EDCPKITINSTALM0812113 L
EDCPKITINSTALM0812114 XL
EDCPKITINSTALM0812116 2XL

Réf.
EDCPKITINSTALM0812315 XL
EDCPKITINSTALM0812316A 2XL

Réf.
EDCPM0812112 M
EDCPM0812113 L
EDCPM0812114 XL
EDCPM0812116 2XL

Réf.
EDCPM0812315 XL
EDCPM0812316A 2XL

-  Traitement de l’eau 50 Phot os non cont ract uelles



-  Traitement de l’eau 51 Phot os non cont ract uelles

Accessoires




